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a produccion y consumo de tomate, Solanum

lycopersicum, en Venezuela, esta caracterizada

por la excelente calidad del fruto y uso de varie-
dades altamente rendidoras, sin embargo, se crea
una dependencia econdmica en cuanto a la disponi-
bilidad de semilla, generando con ello, un alto costo
para los productores y por ende para el consumidor
final. Por esta razdn, es imprescindible capacitar y
formar a los pequefios y medianos agricultores en
la seleccioén, produccién y almacenamiento de dicho
material, aplicando métodos tradicionales y poco
costosos, considerando, que en el pais, debido a
las condiciones climéaticas y de suelo, es posible
producir semilla de tomate.

Laselecciényalmacenamiento artesanal de lasemilla
de tomate, deberia ser primordial para cada pro-
ductor, ya que, seria de gran utilidad en la siembra.
Es importante mencionar que para dicho cultivo, se
deben seguir ciertos procedimientos, como la selec-
cién, ya sea una variedad y no un hibrido, ubicando
en el cultivo, las plantas con mejor presenciay vigor,
que estén libres de plagas y enfermedades; luego
de haber identificado dicho material, se procede a
la seleccion de los frutos, preferiblemente que sean
del segundo pase de cosecha.

Pasos para la seleccion del fruto

- Indagar sobre la procedencia del fruto, para cono-
cer si pertenece a un hibrido o a una variedad,
porque al obtener la semilla de un tomate hibrido,
algunas plantas de la siguiente siembra seran
diferentes en cuanto a forma, color de fruto, ta-
mafo de planta y habito de crecimiento, es decir,
no habra uniformidad del cultivo.

- Sedebetomarencuenta, que el cultivo debera estar
bajo préacticas y labores agricolas supervisadas:
control de riego, colocacion de tutores, podas
e incluso, eliminar plantas diferentes o las que
presentan enfermedades, distintas tonalidades
o las que no se desarrollen adecuadamente.
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- Evaluado el cultivar, se procede a la seleccién
de las mejores plantas (vigorosas), con buen
color y excelente desarrollo, se debe marcar
con listones vistosos. Los frutos de las plantas
marcadas, se cosecharan para la extraccion de
la semilla. Cabe destacar que los tomates de las
plantas no marcadas se utilizaran para consumo.

- Se recomienda cosechar los frutos de las plan-
tas identificadas en su segunda, tercera y hasta
cuarta cosecha, ya que, la planta esta en el ciclo
de produccion mas alto, también se aconseja
que esté totalmente rojo (Foto 1).

Foto 1. Seleccion del mejor fruto
para extraccion de semilla.

Extraccion de semilla y fermentacion

Se recomienda para la extraccién de la semilla,
realizar un corte horizontal del fruto, la semilla y el
mucilago se extraen con la ayuda de una cuchara,
colocandose en un envase de vidrio limpio y seco,
a temperatura ambiente (Foto 2 a, b y c).

Para que ocurra la fermentacion, transcurren 24
horas. El frasco no se tapa y el lugar debe estar
libre de contaminacién. En la Foto 3 a, by c, se
observan los pasos para la fermentacion. Luego
de este proceso, se lava la semilla con abundante
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agua, vertiendo en un colador y asi eliminar todas
las partes no deseadas del fruto como el mucilago
y la pulpa (Foto 4 a, b, c y d). En otro recipiente,
se prepara una solucién de aguay cloro comercial,
en proporcién de 150 mililitros de cloro por litro y
medio de agua. La semilla lavada se coloca en
esta solucion dejandola por 5 minutos aproxima-
damente.
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Es indispensable el uso de papel absorbente y un
trozo de tela sintética o tul, el cual servira de aislante
y la semilla no tendré contacto directo con el papel,
evitando que se adhiera al papel absorbente, se deja
bajo sombra por 48 horas (Foto 5 a, by c). Luego de
8 dias, se hace la prueba de germinacién, colocando
10 6 100 semilla en un plato con papel absorbente y
se cuenta las semillas germinadas luego de 7 dias.

Foto 2 a, b y c. Extraccién de semilla.

Foto 3 a, b y c. Fermentacién.

Foto 4 a, b, c y d. Lavado de semilla.
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Foto 5 a, b y c. Secado de la semilla.

Finalmente, la semilla con poder germinativo se al-
macena en sobres o frascos de vidrio, identificados
con el nombre y la fecha de cosecha; se situa en
lugares frescos, donde no tenga mucha humedad
y no se exponga a los rayos del sol directamente
(Foto 6).

Foto 6. Almacenamiento en sobre de papel
debidamente identificado.

Consideraciones finales

La semilla artesanal, es posible obtenerla en el cam-
po del productor si se siguen las recomendaciones
descritas en este articulo.

El procedimiento artesanal es ventajoso por su facili-
dad al aplicarlo, noincrementa los costos y la semilla
obtenida es fresca y de alto poder germinativo.

Cuando se siguen correctamente los procedimientos
para producir semilla, desde la seleccion de una
buena planta de tomate, hasta el almacenamiento
de la semilla obtenida, se esta garantizando que la
siguiente siembra en campo sera exitosa.

Glosario

Variedad: es un conjunto de plantas de un solo
taxon boténico, que se pueden distinguir de cual-
quier otro conjunto de plantas por la expresién de
un caracter, por lo menos.

Hibrido: es el organismo vegetal procedente del
cruce de dos organismos por la reproduccién sexual
de razas, especies o subespecies distintas.

Pase de cosecha: corresponde a la cantidad de
cosechas que se realizan en un ciclo de cultivo.

Mucilago: es una sustancia vegetal viscosa, que
rodea a las semillas de tomate, café, parchita, entre
otras.
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